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Droducle

. Levadura Nevada®

9 E. 6

e Levadura Seca Instantanea

e Nevada® Oro para masas azucaradas
(con mas del 5% de azucar sobre el peso
total de harina)

e Nevada® Roja para masas saladas

(con menos del 5% de azucar sobre el peso
total de harina)

450 g(158602) Gaite N e Alto poder fermentativo

e Fuerza fermentativa constante

125 gr y 450 gr






125 gr, 500 gr y 50 Lbs

Droduclo

Levadura Saf-Instant®

97. 2

® Levadura Seca Instantanea

e Saf-Instant® Oro para masas azucaradas
(con mas del 5% de azucar sobre el peso
total de harina)

e Saf-Instant® Roja para masas saladas

(con menos del 5% de azicar sobre el peso
total de harina)

@ o

e Alto poder fermentativo

e Fuerza fermentativa constante
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400 gr

O

\Q:N:\Q:K\W

Golondrina:

Levadura Fresca

Contenido Neto: 400 g

Droducls

Levadura Golondrina®

9?. o,

® Levadura Fresca para todo Tipo de Masa

?erwfww&

Ideal en cualquier proceso
(tradicionales, industriales y congelados)

e Alto rendimiento

e Excelente calidad






Droducl

Levadura desmenuzada para
panificacion Levasaf®

9,. 7

Levadura Fresca Prensada y Desmenuzada para
Panificacion

W o

Se incorpora de inmediato en la masa

Se puede utilizar en todo tipo de proceso
(esponja, proceso directo, fermentacion larga,
congelacion)

Ideal para produccién industrial

Practicidad, se puede porcionar facilmente

Reduce la cantidad de desechos

Ayuda a aseqgurar la inocuidad en el proceso






Droducle

« Levadura casera Tradi-Pan®

9?. 5

e JLevadura Seca Instantanea

’ LEVADURA CASERA

LEVADURA CASERA

e Facil de dosificar

e Esponjamas rapido

PARATODO TIPO DE PAN Y PIZZ e
LEVADURA SECA INSTANTANEA e Mayor rendimiento

EUNT NETU 55 g | 5 SUBRES DE '” PARATODO TIPO DE PAN Y‘PEZZﬁ.

LEVADURA SECA INSTANTANEA

Este producta no contiene sellos ni leyendas. CONT. NETO 11 g e Paratodo tipo de pan y pizza

No etiquetado para su venta individual.

Q, E A

55 gr (Caja con 5 sobres de 11 gr c/u)
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5 kg y 1000 kg

Droduclo

Livendo NONNA®

9,. #

Masa Madre Viva Liquida de Trigo Duro
sin Conservadores Artificiales

@ i

Lista para utilizarse
Masa Madre que no requiere refrescarse

Alternativa de conservacion 100% natural
ideal para procesos de masa reposada

Contribuye a mejorar la extensibilidad en
masas laminadas

Evita la retraccion en masas para pizza






5 kg y 1000 kg

Droducle

Livendo YIAYIA®

9,. #

Masa Madre Viva Liquida de Espelta
sin Conservadores Artificiales

@ i

Lista para utilizarse

Masa Madre que no requiere refrescarse
Excelente perfil de sabor en masas azucaradas
Ideal para panes de temporada

Aporta grano entero a la receta

En pan blanco refuerza el aroma y sabor a cereal

No modifica la textura de la masa
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5 kg y 1000 kg

Daducls

» Livendo MUMMO®

9?. s

e Masa Madre Viva Liquida de Centeno
sin Conservadores Artificiales

@ i

e Lista parautilizarse

e Masa Madre que no requiere refrescarse

e Experiencia de sabor a panes de europa del este
e Pan con mejor digestibilidad

e Ideal para trabajar en formulas con alta carga de
fibra y/o salvado

e Acentua notas acéticas

e Recomendado en panes con inclusiones para
resaltar sabores






BLEND MASA MADRE DE CENTENO
BLEND RYE SOURDOUGH

Droducls

Blend de Masa Madre
Livendo® S400

9 iy

Masa Madre de Centeno Deshidratada
Enriquecida con Mejorante

@ i

Aporta la acidez caracteristica de un
pan artesanal

Desarrolla una corteza gruesa y crocante
Ayuda a obtener un mejor grenado
Ofrece mayor tolerancia al amasado

Incrementa el volumen






Droducle

« Blend de Masa Madre
Livendo®BD100

9 i o

e Masa Madre de Trigo Duro Deshidratada
Enriquecida con Mejorante
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’ ] acidity '
BLEND MASA MADRE DE TRIGO DURUM

BLEND DURUM WHEAT SOURDOUGH

e Aporta notas afrutadas y acidas caracteristicas
de un pan hecho con trigo durum

e Desarrolla una corteza gruesa y crocante
e Ayuda a obtener un mejor greiiado

e Incrementa el volumen







$40

MASA MADRE DE CENTENO DESHIDRATADA
DRY RYE SOURDOUGH

LESAFFRE

Droducls

Masa Madre Livendo® S400

9 iy

Masa Madre de Centeno Deshidratada

@ i

Aporta la acidez caracteristica de un pan artesanal
Desarrolla una corteza gruesa y crocante
Ayuda a obtener un mejor grenado

Facilita el amasado



LESAFFRE




MASA MADRE DE TRIGO DURO DESHIDRATADA
DRY DURUM WHEAT SOURDOUGH

LESAFFRE

Droduclo

Masa Madre Livendo®BD100

9,. s

Masa Madre de Trigo Duro Deshidratada

@ i

Aporta notas afrutadas y acidas caracteristicas
de un pan hecho con trigo durum

Desarrolla una corteza gruesa y crocante
Ayuda a obtener un mejor grefiado

Facilita el amasado
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Droducte

« Mejorante Magimix®

o producto
ueva imagen

] e/
DE PANIFICACION W

Maglmlx | forante bars Pan Hlanco

Pan blanco | White bread

P proc con reposo

EXCELENTE VOLUMEN

MEJOR COLOR ( I F ’ ’ [

e Ofrece excelentes resultados en procesos
tradicionales para pan blanco

e Brinda a su pan mayor volumen y mejor grefiado

cont.neT. 440 g LESAFFRE =&

5 :
PO Le da en su proceso mayor tolerancia al mezclado

y a la fermentacién, asi como mayor fuerza
fermentativa

@? ZZ "

440 gry 5 kg
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( ducto
sueva imagen

=JORANTE DE PANIFICACION

Fort|I|x

Pan blanco
Para todo tipo de proc

———

VOLUMEN SUPERIOR
MEJOR GRENADO

440 g LESAFFRI

ver weihr 15.52 02

@? E 7

440 gry 5 kg

Duoducls

« Mejorante Fortilix®

@?. 37

e Mejorante para Pan Blanco

oy

e Ofrece excelentes resultados en procesos directos
para Pan Blanco

® Brinda a su pan mayor volumen y mejor grenado
® Ledaen su proceso mayor tolerancia al mezclado
y a la fermentacion, asi como mayor fuerza

fermentativa

e Mayor absorcién de agua y mejor rendimiento






- Producls

Me]orante Magnopro®

Formula mejorada

Nueva imagen

; % o
MEJORANTE DE PANIFICACION eAmW

e Mejorante para Pan Blanco

MAXIMO VOLUMEN

MEJOR GRENADO ” F ¥ &

e Ofrece 6ptimos resultados en todo tipo de proceso
para pan blanco

e Brinda a su pan maximo volumen y mejor grehado
covtner 4409 LESAFFRE.Z S e Le daen su proceso mayor tolerancia al mezclado

NET W/ 15.52 0z £ R . o
o y a la fermentacién, asi como mayor absorcion
de agua y maximo rendimiento

440 gry 10 kg
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Droducl

- Mejorante Pluspan®

imagen

= § o/
MEJORANTE DE PANIFICACION W

Pl u S pa n e Mejorante para Pan Dulce y Bolleria

Pan dulce y bolleria | Su
Para tipo de proceso

EXCELENTE SUAVIDAD

Y FRESCURA ; [ ’
MAYOR VOLUMERN

e Ofrece excelentes resultados en todo tipo
de proceso para pan dulce y bolleria

e Brinda a su pan extra suavidad, exelente volumen

mayor frescura
cont.ner. 440 g LESAFFRE 22 y y

ner weiGhHT 15.52 0Z .
e Ledaen proceso mayor tolerancia al mezclado

y a la fermentacién, asi como mayor absorcién
de agua y maximo rendimiento

440 gry 5 kg






Draduchs

- Mejorante Congelix®

9 ; '/.

e Mejorante para Masas Congeladas
(todo tipo de proceso congelado)

@ i

e Reduce pérdida de volumen e hidratacion
durante el horneo

e Reduce los riesgos de descascarillado
e Ayuda a mantener un excelente volumen

e Mayor tolerancia al mezclado y a la fermentacién







Draduchs

« Mejorante Tortilix®

Do

e Mejorante para Tortilla de Harina

@ i

e Proporciona un mejor enrollado y doblado
e Mayor extensibilidad
e Mejor textura

e FEvita adherencia entre tortillas







www.lesaffre.com.mx

Km 57.5 Carretera Meéexico - Toluca; Col. El Coecillo; C.P. 50246; Toluca, Estado de México.
Tel: 722 462 4200
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